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Venerdì 3 Maggio 2019
Ore  10.00 - 17.00

Campus ONU di Torino 
Padiglione Piemonte

Viale Maestri del Lavoro 10

“PATRIMONIO IMMATERIALE: 
IL CIBO COME 

MEDIATORE CULTURALE”
Percorso Formativo 2018-2019

Chi siamo
Il Centro per l’UNESCO di Torino – Onlus, è un 
Istituto Culturale no-profit, riconosciuto dall’UNESCO 
come International UNESCO Centre,  membro delle  
Federazioni Italiana, Europea e Mondiale dei Club e 
Centri per l’UNESCO.  
Dal 1983 opera sul territorio piemontese ed è  
riconosciuto dal MIUR come Ente di Formazione 
Nazionale. Nel quadro dei valori dell’UNESCO progetta 
e sviluppa attività per giovani, studenti, cittadini,  italiani 
e provenienti da altri Paesi, con l’obiettivo di stimolare 
l’attuazione dei Diritti Umani e facilitare il dialogo tra 
culture e generazioni.

Il Centro per l’UNESCO ed i programmi per le 
scuole.
Per il 2018, per contribuire alla realizzazione delle 
iniziative legate all’Anno Nazionale del cibo italiano, 
ed all’attuazione dell’obiettivo n.2 dell’Agenda 2030 
“Sconfiggere la fame”, nonché sensibilizzare al tema 
del Patrimonio Immateriale, il Centro per l’UNESCO di 
Torino ha proposto alle scuole del Piemonte il Percorso 
Formativo 2018/19 “Patrimonio immateriale: il cibo come 
mediatore culturale”.
Nella Giornata Inaugurale del 12 novembre 2018, gli 
Insegnanti aderenti hanno ricevuto il Quaderno 117 a 
sostegno dell’intero Percorso, che termina il 3 maggio 
2019. 

Il Centro per l’UNESCO offre ai giovani laureandi e laureati 
di Università italiane e estere la possibilità di tirocini 
formativi. 
Apre al pubblico un Centro di Documentazione sui 
temi UNESCO e sulle Organizzazioni Internazionali. Una 
sezione è dedicata all’Archivio Tesi di Laurea su Torino e 
il Piemonte. 

Centro per l’UNESCO di TorinoCentro per l’UNESCO di Torino

Centro per l’UNESCO di Torino
Viale Maestri del Lavoro 10, 10127 Torino
Tel. +39 011 6965476 - +39 011 6936425

segreteria@centrounesco.to.it - info@centrounesco.to.it
www.centrounesco.to.it

LE SCUOLE CHE HANNO PARTECIPATO
PRIMARIE
•IC Cena, Torino: classi 5°A, 5°B 
•IC King-Mila, Torino: classi 3°G, 3°E, 3°F, 3°G, 4°E, 5°D
•IC di Pino Torinese (TO): classi 2°A, 2°B
•IC 3 Asti: classi 1°C, 5°C 
SECONDARIE di I grado 
•IC Salvemini, plesso Colombo, Torino: classe 2°B 
•IC 1 San Mauro T.se (TO): classe 2°C 
•IC Pinerolo 1, plesso Brignone: classi 2°D, 3°B 
•IC Gozzano, Rivarolo Canavese (TO): classe 3°C 
•IC Bellini, Novara: classe 2°D 
•IC Da Vinci, Verzuolo (CN): classe 2°C 
SECONDARIE di II grado 
 •Liceo Scientifico G. Ferraris, Torino: classe 1°D
•IIS Giolitti, Torino: classe 2°C enogastronomia, 3°A
    enogastronomia, 3°A accoglienza turistica
•IIS Bosso Monti, Torino: classe 3°A turistico 
•CPIA1, Torino: classe 1°A 
•IIS Vittone, Chieri (TO): classe 3°C
•IIS Albert, Lanzo (TO): classe 3°B sala/vendita 
•IIS da Rotterdam, Nichelino (TO): classi 2°E, 2°F AFM 
•ENGIM Piemonte Murialdo, Nichelino (TO):  2°R Op.ristorazione,
    servizi sala bar 
•IIS Ferrari, Susa (TO): classi 2°SZ socio sanitario, 2° ZA servizi
   commerciali 
•IIS Bobbio, Carignano (TO): classi 3°C, 4°C
•Liceo Cl. Sc. Newton, Chivasso (TO): classe 4°F scientifico 
•IIS Prever Pinerolo (TO): classe 4°A, 4°B prodotti dolciari,  4°E
   enogastronomia 
•IIS Penna, Asti: classi 3°A enogastronomia, 3°B sala/vendita 

Decennio UNESCO 
per l’avvicinamento delle culture



II PARTE   14.30-17.00 
Benvenuto ITC/ILO
Luigi Buson, Responsabile Servizi Strutture Interne, 
ITC/ILO

Coordina: Beppe Rovera, giornalista RAI

Presentazione della Giornata
Maria Paola Azzario, 
Presidente del Centro per l’UNESCO di Torino 

Saluti delle autorità 
Giorgio Ferrero, Assessore all’Agricoltura, Regione Piemonte
Franco Francavilla, Dirigente Ufficio Scolastico 
Regionale per il Piemonte  

Presentazione dei lavori degli studenti delle scuole 
secondarie di II grado - 15 classi
• Il percorso del gusto
 Liceo Scientifico G. Ferraris, Torino: classe 1°D
• La filiera di Stupinigi: dal campo alla tavola 
 IIS Giolitti, Torino: classe 2°C enogastronomia 
• Tra cibo e religione 
 IIS Bosso Monti, Torino: classi 3°A turistico 
• Il “dolce” unisce il MONDO”
 CPIA1, Torino: classe 1°A 
• Il mondo in un piatto 
 IIS Da Rotterdam, Nichelino (TO):  classi 2°E, 2°F AFM 
• Caffè storici di Torino e Bicerin
 ENGIM Piemonte Murialdo, Nichelino (TO): 
 2°R Op. ristorazione, servizi sala bar 
• Il cibo che veste l’uomo classe 3°C
 Matera, tra cibo e cultura classe 4°C
 IIS Bobbio, Carignano (TO)
• In cibo veritas
 Liceo Cl. Sc. Newton, Chivasso (TO):  classe 4°F scientifico 
• Think local, act global
 IIS A. Prever Pinerolo (TO): classi 4°A, 4°B prodotti dolciari,  

4°E enogastronomia 
• Spreco alimentare classe 3°A enogastronomia
 Street food in Italia e nel mondo  3°B sala, vendita 
 IIS Penna, Asti

Valutazione dei risultati
Costanzo Bellando, Pediatra, Presidente NutriAid Italia 
Andrea Devecchi, medico specializzando in Scienza 
dell’Alimentazione, Università degli Studi di Torino 
Andrea Masino, Communication Manager, Agroinnova

Conclusioni
Maria Paola Azzario, 
Presidente del Centro per l’UNESCO di Torino 

Venerdì 3 maggio 2019
PROGRAMMA

I PARTE  10.00-12.30

Benvenuto del  Direttore ITC/ILO
Yanguo Liu

Coordina: Beppe Rovera, giornalista RAI

Presentazione della Giornata
Maria Paola Azzario, 
Presidente del Centro per l’UNESCO di Torino 

Saluti delle autorità 
Bettina Tucci Bartsiotas, Direttrice UNICRI 
Giovanna Pentenero, Assessore all’Istruzione, 
Regione Piemonte 
Sono stati inoltre invitati 
Alberto Bonisoli, Ministro dei Beni e le Attività Culturali 
Marco Bussetti, Ministro dell’Istruzione, Università e Ricerca
Claudio Palomba, Prefetto di Torino 
Giuseppe De Matteis, Questore di Torino
Antonella Parigi, Assessore alla Cultura, Regione Piemonte

Presentazione dei lavori degli studenti delle scuole primarie, 
secondarie di I grado, secondarie di II grado  - 7 classi
• Il ricettario delle buone pratiche alimentari classe 2°A
 Menù della  buona alimentazione classe 2°B  
 IC di Pino Torinese (TO) - primaria
• L’alfabeto della biodiversità nutrizionale e culturale 
 IC 1 S. Mauro T.se (TO): classe 2°C - secondaria I grado 
• Il Menù della 2° B 
 IC Salvemini, plesso C. Colombo, Torino:
 classe 2°B - secondaria I grado
• Quando la cucina e il cibo diventano storia, 
 cultura e tradizione
 IC Da Vinci, Verzuolo (CN): classe 2°C - secondaria I grado 
• Ingredienti diVersi..per piatti davvero UNICI
 IC Bellini, Novara: classe 2°D - secondaria I grado
• La scuola che produce: dal grano alla farina 
 IIS Vittone, Chieri (TO): classe 3°C - secondaria II grado 
 
Valutazione dei risultati
Carmelo Velardo, Rotary Distretto 2031, Responsabile Progetto 
Distrettuale “Lo Spreco Alimentare”
Marco Giardino, Cattedra UNESCO in Sviluppo 
Sostenibile e Gestione del Territorio, Università di Torino

LE TAPPE DEL PERCORSO 

Giornata inaugurale del Percorso Formativo
12 novembre 2018
Consiglio Regionale del Piemonte, 
Palazzo Lascaris,Torino

Corso di formazione per insegnanti e genitori

26/11/2018:
 Visita alla Palazzina di Caccia di Stupinigi
• Marta Fusi, Direttrice della Palazzina di Stupinigi
• Serena Fumero, referente per le attività 
 didattiche e  di valorizzazione

17/12/2018:
• Cesare Quaglia , CPAS - Cooperare per un Altro 

Sviluppo, Comitato Pavia Asti Senegal Onlus
• Costanzo Bellando, pediatra, Presidente 
 Associazioni NutriAid Italia

14/01/2019:
• Paolo Corvo, Direttore del Laboratorio di 
 Sociologia, Università di Scienze Gastronomiche
• Testimonianze di docenti, esempi di 
 integrazione attraverso il cibo. 

11/02/2019:
• Andrea Devecchi, medico specializzando 

Scienza Alimentazione Università di Torino
 

Lavoro nelle classi
Febbraio – aprile 2019

Giornata conclusiva 
3 Maggio 2019
Campus ONU di Torino 


